RESTAURACE

VORSPEISEN
50g  Rindcarpaccio mit Parmesan, gerdstetes Baguette (121037 199,-
100g Tartar aus Rindfleisch mit Toasts (121037 209,-
70g  Entenpastete mit tunke Cumberland, gerdstetes Toast (11:37) 125,-
240g Griechische salat (gurken, peperoni, schafskdse, tomaten,

Zwiebeln, oliven) 7 129,-
4st Gegrillte crevetten mit WeiRwein , knoblauch und olivendl,

gerdstetes Baguette (1:10:3,7,2.12) 159-
70g Gebackene griechische kdse Halloumi mit gegrillte Tomaten,

gerdstetes Baguette (1216:37) 169,-
SUPPEN
0,331 Rinderbriihe mit LeberkléBchen und Nudeln (2379 69,-
0,331 Hausgemachte Knoblauchsuppe mit Brotcroutons (#1037 69,-
0,331 Borschtsch mit einem Tropfen Sahne *#7:9) 95,-
SALATE
300g Gemiisesalat mit gegrilltem Schweinefilet, Meerrettich-Dressing 7 189,-
300g Gemischter griner Salat mit gegrilltem Brie-Kase,

Dressing Honig-Senf, geréstetes speck (/10 189,-

300g Caesar Salat (}10347.10
(Romersalat, Hdhnchen, Sardellen, Mayonnaise, Toast Croutons) 239,-



RESTAURACE

STEAKS

200g Rindsteak aus echtem Lendenfilet 510,-
200g Kalbsriickehn mit Salbei 329,-
200g Schweinesteak aus Lendenfilet 310,-
250g Steak aus Schweinehals, Champignons, Zwiebeln, Demi Glace 339,-
200g Hihnersteak mit frischen krautern 269,-
200g  Gegrillte Lachsfilet ¥ 359,-
SoRe fiir Steak 69,-

PfefferSoRe (712
PflaumenSoRe 2
Pilzsope )

Demi glace Solke

HAUPTGANG
250g Gegrillte Zanderfilets, Butter-Lauch, Sauce Hollandaise (37 349,-
200g Rib eye steak, Selleriepiiree, Schalotten in Weinreduktion 712 499,-
200g Kalbsrumpsteak, griines Erbsenrisotto 379, -
200g Gebraten Kalbsschnitzel, Zitrone (1a10:37.811) 310,-
200g Gegrilltes Lendenschweinefleisch, Pancetta,

Buttergemiise (Sellerie, Karotte, Petersilie) mit Thymian (7 399,-
200g Gegrilltes Lendenschweinefleisch mit Pflaumen gespickt,

gegrilltes Gemiise, Pflaumensauce *? 349,-
160g Schweinelenden mit getrockneten tomaten, gegrillte zwiebel und

honig marinade 349,-
200g Gebratenes Schweinekotelett vom Kotelett (12:10:3.7.8.11) 199,-

200g Hahnchenbrust Gefiillt parmaschinken, kdse und joghurt dressing 7 299,-
200g Gebratenes Hihnchenschnitzel (1::3.7:811) 199,-



RESTAURACE

SPEZIALITATEN AUS KUCHE

600g Geraducherte Rippchen mit mit gegrilltem Mais und Meerretich,

Bratkartoffeln (19 369,-
120g Lendenbraten mit Sahnesauce, Semmelknddel,

Preiselbeeren (12:10:3.7.9,10) 239,-
180g Schweinebacken mit dunklem Bier und pilzsoBe, Kartoffel piire **¢7  269,-
1St Gebratene Entenbrust mit Preiselbeeren Rotkohl, KIéBen (22:10:3.7) 299,-

VEGETARISCHE GERICHTE

300g Pilzrisotto mit Parmesan () 210,-
300g Erbsenrisotto, gegrillter Halloumi-Kase 7 210,-
PASTA

250g Spaghetti Carbonara **37) 219,-
300g Gnocchi mit Hilhnchen und cremiger Pilzsauce %2 259,-
300g Pasta mit Spinat pesto, Pecorino - Kise (*27) 219,-
KINDERGERICHTE

80g  Hihnerschnitzel (1310:367.811) 119,-
80g  Panierter Kise (1210,3,678,11) 119,-

250g Quark knédel gefiillt mit erdbeeren, Zucker, butter 37 149,-



ANHANGE

200g Briihkartoffeln

200g Stampfkartoffeln
200g Farm — Kartoffeln
200g Steak Pommes frites
200g Kroketten

1st Baguette, 2st Toasts
50g  Tartar —soPe (3719
1st Ketchup

150g Griine Bohnen mit Speck
1st Gegrillter Mais

200g Gegrilltes Gemise

(1a,1b,3,7)

DESSERT

2st Pfannkuchen mit Eis, Beeren und Schlagsahne (*237)
1st Schokoladenfondant mit Himbeercoulis, Vanilleeis (1237

KLEINE LECKEREIEN

80g  Gerodstete Salzmandeln 2
150g Gebratene Kartoffel chips

RESTAURACE

49,-
65,-
69,-
60,-
65,-
25,-
25,-
25,-
75,-
75,-
79,-

95,-
95,-

99,-
59,-



KAFFEE UND HEIBE GETRANKE

RESTAURACE

Espresso Lavazza 45,-
Algerian kaffee 37) 69,-
Irandish kaffee (1¢:7) 69,-
Flat white (7) 75,-
Latté Macchiato (7) 65,-
Wiener kaffee (7) 59,-
Cappuccino 7) 59,-
Frappé 7 65,-
HeiBe Schokolade (67 55,-
Tee 40,-
Grog 65,-
Glihwein 69,-
SOFTDRINKS
0,331 Coca-Cola 52,-
0,251 Tonic Kinley 52,-
0,331 Sprite 52,-
0,331 Fanta 52,-
0,251 Cappy 52,-
0,251 Eistee Fuze tea 52,-
0,331 Romerquelle wasser (stilles wasser, sanft sprudelndes Wasser) 45,-
0,331 Romerquelle lemongrass 49,-
0,751 Romerquelle wasser (stilles wasser, sanft sprudelndes Wasser) 79,-
0,501 Sommerlimonade 70,-
0,251 Redbull 69,-
1l Karrafe Wasse 45,-
FASSBIER
0,501 Helles Lagerbier Albert 11° (12.1¢) 47 -
0,301 Helles Lagerbier Albert 11° (12.1¢) 37,-
0,501 Helles Lagerbier Pilsner Urquell 12° (110 59,-
0,301 Helles Lagerbier Pilsner Urquell 12° (a1 49,-
0,301 Birell Sauerkirsche & Brombeere (12.1¢)

Alkoholfrei bier 0 % alkoholgehalt 37,-
0,501 Birell Sauerkirsche & Brombeere (12:1¢)

Alkoholfrei bier 0 % alkoholgehalt 45,-



RESTAURACE

FLASCHENBIER

0,501 Kozel tmavy - schwarzes fassbier(!1 39,-
0,501 Radegast Birell - alkoholfrei bier 0 % alkoholgehalt 1¢) 45,-
APERITIFS

0,11  Martini 12 55,-
0,11  Cinzano Bianco(*? 55,-
0,11  Campari Bitter 85,-
0,11  Aperol Spritz (12 99,-
0,11  Crodino - nealko aperitiv 55,-
COGNAC

0,041 Martell VSOP 125,-
0,041 Hennessy 100,-
0,041 Metaxa ******* 70,-
0,041 Metaxa ***** 50,-

SPIRITUOSEN UND GESCHAFTE

0,04| Fleret Williams, sliwowitz 60,-
0,041 Gin Bombay Sapphire 65,-
0,041 Beefeater Gin 60,-
0,041 Vodka Finlandia 60,-
0,04 Rum Tuzemak 45,-
0,041 Rum Republica Exclusive 60,-
0,04l Rum Dos Maderas 130,-
0,04 Rum El Comandante 130,-
0,041 Rum Zacapa 23yo 130,-
0,041 Rum Diplomatico Reserva 12y 130,-
0,04l Fernet, Fernet Citrus 45,-
0,041 Jagermeister 65,-
0,041 Becherovka 50,-

0,04 Bailey’s ) 65,-



WHISKEY UND BOURBONS

0,041 Johnnie Walker Black Label (1 1c)
0,041 Tullamore Dew (12 19
0,041 Jameson (1219

0,041 Jack Daniel’s (classic, honey, apple)t®

0,04l Chivas regal 12 yo (1210

WEIN

Nach offenen Stellen
0,2l Weipwein (12

0,21  Rotwein (12
BRAUSEWEIN

0,21  Prosecco (12
SEKT

Bohemia Sekt (Demi, Rosé, Brut) (12)
Prosecco Spumante Conti Ricatti (Brut) *?
Prosecco Spumante DOC Treviso (Extra Brut) *?

Bieten Flaschenweine ist fiir Kellner verfiigbar

RESTAURACE

90,-
65,-
65,-
75,-
100,-

59,-
59,-

79,-

355,-
389,-
389,-



RESTAURACE

GESCHAFTSZEITEN

Montag — Donnerstag 10.00 -22.00
Freitag — Samstag 10.00-23.00
Sonntag 10.00-21.00

OFFNUNGSZEITEN DER KUCHE

Montag — Donnerstag 11.00-21.00
Freitag — Samstag 11.00-22.00
Sonntag 11.00-20.00

* letzte bestellungen nehmen wir 30 minuten vor schluss entgegen

Die Liste der Allergene in den Lebensmitteln ist auf der letzten Seite
des Menis Aufgefiihrt.

Betreiber: Marie Hrochovd, Husitska 2, Sumperk 787 01, IC: 70601828
Gultig ab: 1.2.2024



